
du 11 mars au 29 mars 2024

Le lunch est servi uniquement le midi, 
du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés.

LUNCH servi par table entière

pour débuter

Panna Cotta de lentilles vertes, magret de canard fumé, dés de brioche à la flamme, foie gras en gel et en copeaux, 
pistaches, choux de Bruxelles, grelots, noix noires

Ou
Roulade de saumon fumé, Feta aux fines herbes et zestes de citron verts, carpaccio de tomate, 

caviar d’aubergine, crudité fenouil à l’huile de citron, Avruga, tuile d’encre de seiche, avocat, pickles de radis

Les plats

Dos de Skrei, chou-fleur rôti, Fregola Sarda, céleri rave, Pak-Choï, 
bouillon d’algues, Shiitaké, beignet de crevettes

Ou
Carré de veau en basse température, asperges blanches, chiconnette, effiloché de jarret de veau en parmentier 

d’écrasé de pomme de terre rissolée, jus brun à l’estragon, roquette, parmesan et noisettes

 Le dessert

Riz au lait à la vanille, tuile aux amandes, glace lait de coco et espuma chocolat

l’ ESPIÈGLERIEle lunch À

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 33 €
Lunch 3 services : 39 €


