
 

 

Les Lunchs de l’Espièglerie  

(Valable du 7 au 24 avril 2026) 

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 34 € 

Lunch 3 services : 40 € 

 

Les entrées 

Asperges de Malines grillées, rillettes de saumon d’Ecosse – crème d’Isigny et citron vert, 

saumon fumé, mayonnaise – œuf cuit dur et persil haché, focaccia, radis red meat 

Ou 

Veau mi-cuit taillé en carpaccio, asperges vertes, émulsion curry, pesto de vert de poireaux – 

les blancs passés à la flamme, pistache, Tête de Moine, pickles d’oignons rouges, pousses de 

moutarde 

Les plats 

Raviole de homard aux petits légumes, gambas et St-Jacques snackées, haricots mange-tout, 

bouillon lait de coco – citronnelle, crudité fenouil, huile de graines de courges 

Ou 

Entrecôte Brésilienne grillée et servie saignante, roquette, croustillant parmesan et 

cacahuètes, tomate cerise grappe, frites et jus brun aux trois poivres. 

 

Dessert 

Tarte Tatin revisitée… 

 

Le lunch est servi uniquement le midi, du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés. 


