
Valable du 2 au 20 février 2026 

Le lunch est servi uniquement le midi, 
du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés.

LUNCH servi par table entière

pour débuter

Noix de Saint-Jacques snackées, mesclun de chiconette et salade de blé, copeaux de parmesan, 
noisettes, chou-fleur, truffe, jambon Ibérique séché et vinaigrette balsamique

Ou

Soupe de cèpes en cappuccino, duxelle de champignons et effiloché de cuisses de canard confites, 
toast croustillant au beurre d’herbes – magret de canard fumé, crémeux de panais et pecorino râpé

Les plats

Dos de skrei rôti au beurre, poireaux – chou chinois – pousses d’épinards et chou blanc sauté au wok, 
écrasé de pommes de terre rissolées, bouillon de légumes monté au beurre et poutargue râpée

Ou

Filet de pintade, escalope de foie gras poêlée, ragout de champignons – haricots coco – jeunes oignons, 
pomme duchesse et bouillon crémé façon vol-au-vent

Le dessert

Coque de macaron, ganache fruits secs, marmelade d’agrumes, crémeux vanille, fève Tonka et glace vanille

l’ ESPIÈGLERIEle lunch À

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 34 €
Lunch 3 services : 40 €


