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Les Lunchs de I'Espieglerie

(Valable du 12 au 30 janvier 2026 )

Lunch 2 services (Entrée et plat OU plat et dessert) : 34 €

Lunch 3 services : 40 €

Les entrées

Terrine de foie gras — Bresaola — chair de cuisses de canard confites —amandes fumées et
dattes, compotée de pruneaux, prunes au vinaigre, gel Porto, pommes vertes et pain
cramique

ou

Rillettes de maquereau a la creme d'lsigny et citron vert, crevettes Nobashi en ceviche,
mesclun d’avocats — tomates — mangues et oignons rouges, pesto de courgettes vertes,
Enoki et chips de riz

Les plats

Dos d’aiglefin roti, gambas snackée, artichauts poivrades sautés au beurre, purée de coeurs
d’artichauts, gnocchis et bouillon de choux caramélisés

Ou

Cote d’agneau grillée, épaule d’agneau confite 15h en basse température, ragout d’haricots
coco — champignons et pousses d’épinards, pomme duchesse et jus d’agneau infusé a la
sauge

Dessert

Biscuit vanille — amande, ganache chocolat blanc — Tonka, sorbet pamplemousse et
croustillant Tonka - agrumes

Le lunch est servi uniguement le midi, du lundi au vendredi et n’est pas proposé les jours fériés.



