
Le Grill des Tanneurs 
Formule Entrée + plat ou plat +dessert = 22 €        Formule Entrée + plat + dessert = 27 € 

Les menus du jour sont proposés du lundi au vendredi midi, excepté les jours fériés, Au-delà de 12 personnes, nous 
consulter (gb@tanneurs.com). Non valable pour les groupes 

 

Menu du jour du 29 juin au 3 juillet 2026 
 

Carpaccio de bœuf BBB à l’italienne, roquette, copeaux de parmesan, pesto basilic 
Ou 

Flan de poivrons, coulis de tomate épicé, tapenade d’olive, Focaccia 
----- 

Poisson du jour cuit meunière, sauce mousseline travaillée au siphon, légumes d’été, purée façon Robuchon 
Ou 

Burger d’agneau : pain burger, agneau, Feta, poivron confit, tomate, oignon, roquette, fromage blanc à l’ail 
Ou 

Pièce de bœuf grillée au feu de bois (+ 5 €), sauce au choix, frites fraîches, salade 
----- 

Salade de melon, citron vert et basilic, amandes grillées 
Ou 

Fromage blanc rafraichi aux groseilles et myrtilles, menthe fraiche 
 

Menu du jour du 6 au 10 juillet 2026 
 

Wraps de thon à la niçoise, crème d’olive et câpres 
Ou 

Saumon de Norvège cuit à l’assiette, beurre de pamplemousse rose 
----- 

Poisson du jour, bouillon Thaï au lait de coco et curry rouge 
Ou 

Gigot d’agneau rôti au four, jus tranché à l’origan, gratin dauphinois, légumes provençaux 
Ou 

Pièce de bœuf grillée au feu de bois (+ 5 €), sauce au choix, frites fraîches, salade 
----- 

Pont-l’Evêque, raisins, sirop de Liège 
Ou 

Cake au citron vert, fromage blanc, coulis de fruits rouges 
 

Menu du jour du 13 au 17 juillet 2026 
 

Burrata di Bufala déposée dans un gaspacho de tomate et melon, basilic 
Ou 

Saladine de haricots verts, aiguillettes de magret de canard fumé, pomme verte, émietté de roquefort, croûtons 
----- 

Saumon de Norvège grillé, légumes de saison, huile vierge, tatin de tomate 
Ou 

Tajine de jarret d’agneau confit aux amandes et citrons, couscous de chou-fleur 
Ou 

Pièce de bœuf grillée au feu de bois (+ 5 €), sauce au choix, frites fraîches, salade 
----- 

Toast de chèvre frais, ciboulette et fleur de sel, roquette, coulis de pequillos 
Ou 

Bavarois au fromage blanc et citron vert, coulis de fruits exotiques 
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