
 

 
La Saint-Valentin à l’Espièglerie 

Le 14 février, en soirée uniquement 
 

Le menu 
 

Le Champagne et les mises en bouche 
*** 

Makis de chair de homard aux herbes, gelée carottes-gingembre, crème battue Soja, 
aubergine, ramonasse, chou-fleur et œufs de poisson Wasabi 

*** 
Pavé de turbot fumé minute, écrasé de pommes de terre façon Moscovite, chips de 

Belle de Fontenay, beurre blanc au Champagne, Caviar 
*** 

Noix de Saint-Jacques snackées, céleri, noisette, parmesan et truffes 
*** 

Ballotine de volaille fermière farcie aux cèpes, raviole des cuisses braisées, grosse 
langoustine croustillante, duxelle de champignons, brocoli, jus brun au Sherry 

*** 
Mousse mandarine-Campari, meringue à la flamme, crumble, tuile citron vert, 

compotée d’agrumes, sorbet passion 
*** 

Le moka et les mignardises 
 
 

Le prix est de 155 € tout inclus, par personne. 
 
 

 
 
 

Sur réservations uniquement ! La réservation sera effective dès le versement d’un acompte de 

20 € par personne sur notre compte Fortis BE83 0019 6787 9315. Une réservation téléphonique 

préalable est obligatoire au 081 24 00 24 ou par mail à info@tanneurs.com 

mailto:info@tanneurs.com

