
 

 

 

La Saint-Valentin à l’Espièglerie 
 

Le menu 
 

Le Champagne et les mises en bouche 
*** 

Chair de crabe, carpaccio de Noix de St-Jacques légèrement passé à la flamme, coulis de laitue, 
céleri rave, chou-fleur, crème battue au citron vert et fines herbes, émulsion cresson, caviar 

*** 
Homard rôti au beurre et épices Thaï, wok d’échalotes – jeunes oignons et Cecina de Leon, la pince 

en beignet, bouillon d’algues et sauce soja 
*** 

Filet de sole snacké, raviole de crevettes grises, fondue de poireaux, roquette – croustillant 
parmesan et noisette, velouté salsifis, truffe d’hiver 

*** 
Bar de ligne cuit sur peau, brandade de Haddock, mesclun de légumes racines, chips de riz, curry, 

bouillabaisse au beurre fumé 
*** 

Déclinaison autour du chocolat noir – de la framboise – de l’hibiscus et du cacao 
*** 

Le moka et les mignardises 

 
 

Le prix est de 155 € tout inclus, par personne. 
 
 

 
Sur réservations uniquement ! La réservation sera effective dès le versement d’un acompte de 

30 € par personne sur notre compte Fortis BE83 0019 6787 9315. Une réservation téléphonique 

préalable est obligatoire au 081 24 00 24 ou par mail à info@tanneurs.com 
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