L' EspPlEcLeRIE

LE RESHTAUVLRANT

Menu Traiteur des 24, 25 et 31 décembre 2025

Le menu

En premiére entrée
Terrine de foie gras de canard — Bresaola — canard confit et fumé, amandes torréfiées et dattes, chutney de
poires et coing légérement vinaigré, prunes en aigre -doux et brioche aux raisins de Corinthe

En seconde entrée
Raviole de chair de crustacé aux crevettes grises et raifort, brochette de noix de St Jacques et Gambas, pot au
feu de légumes racines — jeunes oignons et coriandre, bouillon Thai

Le plat
Ballotine de Coucou de Malines farcie aux morilles et marrons, croquette des cuisses préparées en rillettes,

chiconette, purée de panais, poélée de champignons, polenta parmesan et noisettes, jus de volaille crémé facon
d’un vol au vent au poivre doux

Le dessert
Mousse chocolat noir, biscuit brownies, sablé cacao, poire et citron vert, praliné feuillantine, caramel onctueux
vanille

Le menu est a 60 €

Noel : L’'enléevement aura lieu de 12h00 a 14h00 le 24 décembre et de 9h30 a 10h30 le 25 décembre.
La commande sera effective dés le versement d’un acompte de 15 € par personne sur notre compte de la société DAMAC
Fortis BE83 0019 6787 9315. Une réservation téléphonique préalable est obligatoire.

Nouvel an : L'enlevement aura lieu de 12h a 14h00 le 31 décembre
La commande sera effective dés le versement d’un acompte de 16 € par personne sur notre compte Fortis de la société

DAMAC BE83 0019 6787 9315. Une réservation téléphonique préalable est obligatoire.

Ne pas verser d’acompte sans réservation préalable.

Réservations téléphoniques de 7h a 17h00 au 081 24 00 24 ou par mail a traiteur@tanneurs.com
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