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e MOT DU CHEFR~

HUBERT QUAIRIAT

Air, terre, mer : une explosion de saveurs pour votre palais

ALA CARTE

EN ENTREE

Mousse d'anguille fumée, crevette sauvage d’Argentine passée a la flamme, focaccia grillée, passe-pierre, ricotta, légumes en
pickles, lamelles d'anguille laquees, chou-fleur, caviar d'aubergines, consomme concombre et ceufs de poissons volants

Magret de canard en Gravlax, coulis de laitue, mousse de volaille, crémeux de jambonneau aux fines herbes, purée de patates
douces, chou de Bruxelles, emulsion miso, amandes fumees

Noix de Saint-Jacques snackées, céleri rave, noisette, parmesan, truffe, croutons, roquette et bouillon de céleri

EN PLAT

Pavé de turbot roti, beignet de gambas au paprika, raviole ouverte de crevettes Nobashi - asperges thai et jeunes
oignons, coulis de carottes jaunes, chips de carottes et poudre d'oignons

Filet de rable de lievre, tartelette feuilletée a la duxelle de champignons et mozzarella fumée, soupe de cépes, copeaux de
champignons de Paris, huile de graines de courges

Supréme de pintade cuit en basse température, compotée de pommes caramélisées, mais, boudin noir, escalope de foie
gras poélée, pop-corn, Eryngii, pomme duchesse, jus brun au beurre noisette

LE DESSERT (1H€)

Coque de meringue, compotée d'agrumes, zestes confits, chantilly vanille - mascarpone, sorbet a I'orange, éclats de noisettes torréfiées,
chocolat noir en gel et en espuma chaude

Financier aux amandes et citron vert, gelée de fruits exotiques, carpaccio d'ananas, chutney de mangues, noix de Macadamia caramelisées,
sorbet passion - gingembre, tuile croquante

La Dame Blanche turbinée a la minute, chocolat et Chantilly...
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