
Le Menu de la  

Tante Jeanne 
38 € 

Valable à partir du 17 janvier au 20 février 2026 

 
 

Les entrées 

Carpaccio de jambon forêt noire, tartiflette au Reblochon, condiments et fruits du mendiants 

Ou. 

Tartare de dorade royale taille au couteau, kiwis, yuzu, salicorne, bouillon tiède lait de coco curry 

rouge de Thaïlande 

Ou 

Gite de bœuf coupé au couteau comme un Rossini, escalope de foie gras de canard poêlée, râpures 

de truffes 

 

Les plats 

Pièce de bœuf grillée au feu de bois, mesclun, frites fraîches au blanc de bœuf, sauce au choix 

Ou 

Pêche du jour, textures de chou-fleur, truite fumée, purée Robuchon, chantilly caviar Avruga 

Ou 

Suprêmes de volaille jaune fermière cuit basse température, risotto d’orge perle, courgettes, petits 

pois et parmesan, Sauce tartufata 

 

Fromage ou dessert … 

St-Marcelin pané, compotée de poires conférence aux épices.  

Ou  

Comme un Irish Coffee, un éclair, truffe de crème chiboust au café, ganache whisky crème fouettée, 

poudre de cacao amer 

Ou 

Moelleux chocolat Caraïbes, insert praliné et crème anglaise à la vanille 

 
 
 

 


