Le Menu de la

Tante Jeanne
38 €

Du 19 septembre au 16 octobre 2026

Les entrées
Raviole de beoeuf Black Angus croustillant, crémeux de champignons des bois,
escalope de foie gras de canard poélée, céleri rave frit
Ou
Ceviche de dorade royale, oignons rouges, citron vert, guacamole et gingembre
Ou
Mousse de pois chiches épicée, bouillon tiede aux saveurs Ibériques, chips
seche de Serrano, dés de tomates

Les plats
Piece de beeuf grillée au feu de bois, mesclun, frites fraiches au blanc de beeuf,

sauce au choix
Ou
Filet de sole limande a la vapeur d’algues, sauce vin blanc aux crevettes grises
et moules de Zélande, petits légumes et purée Robuchon
Ou
Supréme de canard Colvert snacké, déposé sur paillasson de Ratte du Touquet,
poélée de giroles, jus des carcasses

Fromage ou dessert
Chevre entrelacé au four, crumble de fruits secs, pomme caramélisée
Ou
Pain perdu brioché, caramel beurre salé et glace vanille
Ou
Déclinaison autour du sarrasin et du chocolat Caraibes

« Pour une organisation au top et des stocks maitrisés, le réflexe réservation, c'est la clé.
Merci de votre soutien ! »



