Le Menu de la

Tante Jeanne
38 €

Du 22 aout au 18 septembre 2026

Les entrées
Candi de filet de caille au sirop d’érable, boulgour, aiguillettes de figues et abricots, huile de pistache
et quelques fruits secs
Ou
Longe de thon rouge, comme un péche au thon (aiguillettes de péches grillées, thon snacké et
mariné, mayonnaise au citron vert et gel de persil plat)
Ou
Filet de merlan mariné et snacké nacré a la Japonaise, mousse de Daikon, beurre au Pouzou

Les plats
Piece de beeuf grillée au feu de bois, mesclun, frites fraiches au blanc de boeuf, sauce au choix

Ou
Bar d’élevage a la plancha, texture d’artichaut, mousse, ravioli Baragouine (aux herbes), beurre blanc
Ou
Tournedos de veau cuit en basse température, servi comme un Rossini, escalope de foie gras de
canard poélée, duxelle de champignons, jus brun au Porto et rapures de truffes

Fromage ou dessert
Saint-Nectaire, cramique raisins, figues et sirop d’érable
Ou
Le Paris-Brest, ganache chocolat blanc, pistaches et framboises
Ou
Péche de vigne pochée et rotie a la lavande, glace vanille et crumble noisette

« Pour une organisation au top et des stocks maitrisés, le réflexe réservation, c'est la clé.
Merci de votre soutien ! »



