
Le Menu de la  

Tante Jeanne 
38 € 

 
Du 18 juillet au 21 aout 2026 

 
 

Les entrées 

Gaspacho de champignons des prés, mousse de caille fumée, tuile au poivre noir, râpures de truffes 

d’été 

Ou 

Taboulé oriental à la menthe fraîche, salpicon de chair de Merguez et citron confit, gambas snackée 

et coulis de pequillos 

Ou 

Poulpe au paprika fumé à la plancha, crémeux de Bintje, jus corsé au citron confit 

 

Les plats 

Pièce de bœuf grillée au feu de bois, mesclun, frites fraîches au blanc de bœuf, sauce au choix 

Ou 

Carré d’agneau rôti au four, jus d’ail et sauge, polenta croustillante, légumes grillés 

Ou 

Dorade royale snackée à la plancha, texture d’aubergines en beignet, caviar et coulis d’aubergines 

 

Fromage ou dessert 

Assiette de fromages affinés, raisins, sirop de Liège et cramique 

Ou 

Soupe de fruits rouges, sorbet et tuile aux amandes 

Ou 

Crème brûlée au chocolat blanc et citron vert 

 
 

« Pour une organisation au top et des stocks maîtrisés, le réflexe réservation, c'est la clé. 
Merci de votre soutien ! » 


