
 
Menu  

 
Premier Service 

Gratin Mascarpone – raifort, cœur de filet de saumon fumé, chair de tourteau, crevette sauvage d’Argentine marinée au 
Gin, grosse crevette royale et crevettes grises, pointes vertes, sucrine, concombre, radis, chips de riz et mayonnaise aux 

épices 
Ou 

Légumes sautés façon Thaï, préparés en rouleau de printemps, maki de bœuf Holstein légèrement fumé et foie gras, jaune 
d’œuf zéro mariné à la sauce soja, purée de pois chiches à l’huile de sésame, pickles de shiitakes, tofu, ramonasses confites, 

crème battue wasabi, miso 
 

Second service 
Salade fraîcheur tomates – feta – basilic et pignons de pin, beignet de gambas, caviar d’aubergines, vinaigrette tomates – 

Xérès et agrumes, croustillant de jambon séché 
Ou 

Noix de ris de veau croustillante, purée de céleri rave, Shimeji – échalotes – pousses d’épinards et lardons sautés, bouillon 
de carottes jaunes monté au beurre fumé 

 

Le plat 
Raviole ouverte de crevettes Nobashi – petits pois et jeunes oignons, filet de turbot rôti, mesclun de roquette – croustillant 

parmesan et pistaches, émulsion au beurre d’herbes 
Ou 

Filet de canette de barbarie cuit en basse température, écrasé de pommes de terre rissolées au café et chair des cuisses 
confites, brocoli, artichaut poivrade, maïs caramélisé, beignet de jeune oignon, cube de lard fumé- braisé, jus brun et 

surette à la cerise 
 

Le dessert 
Mousse vanille et sarriette, fraises rôties et pochées, tuile de lait, gel fraise – sarriette, glace Burrata, consommé fraise 

Ou 
Chantilly romarin – combava, pêche pochée et en marmelade, éclats d’amandes, meringue et sorbet pêche de vigne 

Ou 
L’assiette de fromages affinés (+ 6 € à la place du dessert ou 14 € en plus du dessert) 

 

Menu Espiègle 3 services à 48 € 
Premier service, plat et dessert 

Sélection de vins 26€  
 

Menu Balade 4 services à 60 € 
Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 21h00 pour le service du soir. Premier et deuxième service, plat et dessert 

Sélection de vins 34€ 
Formule à 105 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors 

de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours. 
 

Menu Gourmand 5 services à 77€ (non disponible le dimanche soir et soir de jours fériés) 
Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 20h30 pour le service du soir. Premier service, les deux choix du deuxième 

service, le plat et le dessert 
Sélection de vins 42 €  

Formule à 130 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors 
de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours. 

 


