
Le Menu de la  

Tante Jeanne 
38 € 

 
Du 20 juin au 18 juillet 2026 

 
 

Les entrées 
Tartare de gambas, caramel de citron vert et gingembre, chou chinois croquant, wasabi et 

noix de Cajou 

Ou 

Ravioli de bœuf Black Angus, escalope de foie gras de canard poêlée comme une Tagliata, 

roquette, copeaux de parmesan et pesto de basilic 

Ou 
Mosaïque de filets de Maatjes, haricots verts, Granny Smith, rouelles d’oignons rouges et 

mayonnaise moutardée 
 

Les plats 
Pièce de bœuf grillée au feu de bois, mesclun, frites fraîches au blanc de bœuf, sauce au 

choix 

Ou 

Pluma Ibérique cuite à basse température, snackée, cromesquis de risotto safrané, purée de 

pommes de terre à l’ail confit. 

Ou 

Dos de sébaste à la plancha, compotée de fenouil à l’orange, mousseline au basilic et 

quelques tomates confites 

 
 

Fromage ou dessert 
Pont l’Evêque, gel de pommes vertes Granny Smith et cramique toasté 

Ou 

Le Fraisier, biscuite Joconde, mousse de fraises, fraises fraîches, meringue italienne. 

Amandes grillées et coulis de fraises 

Ou 

Sur un sablé Breton, une compotée de cerises aux épices douces, mousse mascarpone à 

l’Amaretto, glace café 


