
le Menu

Premier service

Mousse d’anguille fumée, crevette sauvage d’Argentine passée à la flamme, focaccia grillée, passe-pierre, ricotta, légumes en pickles, lamelles 
d’anguille laquées, chou-fleur, caviar d’aubergines, consommé concombre et œufs de poissons volants

Ou
Magret de canard en Gravlax, coulis de laitue, mousse de volaille, crémeux de jambonneau aux fines herbes, purée de patates douces, 

chou de Bruxelles, émulsion miso, amandes fumées

Deuxième Service

Noix de Saint-Jacques snackées, céleri rave, noisette, parmesan, truffe, croutons, roquette et bouillon de céleri
Ou

Filet de râble de lièvre, tartelette feuilletée à la duxelle de champignons et mozzarella fumée, soupe de cèpes, 
copeaux de champignons de Paris, huile de graines de courges

Le plat

Pavé de turbot rôti, beignet de gambas au paprika, raviole ouverte de crevettes Nobashi – asperges thaï et jeunes oignons, 
coulis de carottes jaunes, chips de carottes et poudre d’oignons

Ou
Suprême de pintade cuit en basse température, compotée de pommes caramélisées, maïs, boudin noir, 

escalope de foie gras poêlée, pop-corn, Eryngii, pomme duchesse, jus brun au beurre noisette

Le dessert

Coque de meringue, compotée d’agrumes, zestes confits, chantilly vanille – mascarpone, sorbet à l’orange, 
éclats de noisettes torréfiées, chocolat noir en gel et en espuma chaude

Ou
Financier aux amandes et citron vert, gelée de fruits exotiques, carpaccio d’ananas, chutney de mangues, noix de Macadamia caramélisées, 

sorbet passion – gingembre, tuile croquante
Ou

L’assiette de fromages affinés (+ 6 € à la place du dessert ou 14 € en plus du dessert

        

Menu Espiègle 3 services à 48€

Premier service, plat et dessert
Sélection de vins 28€

Menu Balade 4 services à 60€

Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 21h00 pour le service du soir. 
Premier et deuxième service, plat et dessert. Sélection de vins 34€

Formule ALL-IN à 105 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours.

Menu Gourmand 5 services à 77€ 

(non disponible le dimanche soir et soir de jours fériés) Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 20h30 pour le service du soir.   
Premier service, les deux choix du deuxième service, le plat et le dessert. Sélection de vins 44€ 

Formule ALL-IN à 130 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours.

Désirez-vous des renseignements sur la présence des allergènes dans nos produits ? Notre responsable vous renseignera volontiers.


