
le Menu

Premier service

Chair de tourteau et citron vert, mesclun de légumes racines, carpaccio de gambas passé à la flamme, voile soja, œufs de poissons volants, 
mayonnaise au raifort, gel mangue, guacamole

Ou
Filet pur de bœuf Limousin taillé en tartare au couteau, cacahuètes grillées, toast focaccia, foie gras en mousse et en copeaux, 

céleri rave confit et en rémoulade, chips de carottes, crémeux de butternut, vieux Comté

Deuxième Service

Noix de Saint-Jacques snackées, petits légumes cuits à la façon d’une ratatouille, beurre d’agrumes, tapenade d’olives noires, 
chips de riz et mayonnaise au curry fumé

Ou

Raviole de persil tubéreux et truffe, chou-fleur, poireaux sautés, roquette, croustillant parmesan, noisette, bouillon au salsifis et truffe d’hiver

Le plat

Filet de bar de ligne rôti sur peau, espuma au lait de coco, haricots mange-tout, bouillabaisse citronnelle – gingembre, 
fenouil en crudité à l’huile de graines de courge

Ou
Déclinaison autour du cochon : carré de cochon de lait en basse température – épaule confite grillée – lard braisé et croquette de rillettes, 

artichaut poivrade, mini navets glacés, pomme grenaille, jus brun au Ponzu et noix de cajou

Le dessert

Mousse chocolat au lait, biscuit marrons, sorbet au thé, croustillant cacao – sarrasin, sirop léger au marron et au thé, poudre de thé fumé
Ou

Kiwi poché au Gin et citron vert, biscuit moelleux noisette, crémeux fruits secs, huile infusée au romarin, sorbet Gin-Tonic, 
gel kiwi et gavotte noisette

  Ou
L’assiette de fromages affinés (+6 € à la place du dessert ou 14 € en plus du dessert)

        
Menu Espiègle 3 services à 46€

Premier service, plat et dessert
Sélection de vins 26€

Menu Balade 4 services à 59€

Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 21h00 pour le service du soir. 
Premier et deuxième service, plat et dessert. Sélection de vins 34€

Formule ALL-IN à 103 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours.

Menu Gourmand 5 services à 75€ 

(non disponible le samedi midi, dimanche soir et soir de jours fériés) Proposé jusque 13h30 pour le service du midi et 20h30 pour le service du soir.   
Premier service, les deux choix du deuxième service, le plat et le dessert. Sélection de vins 42€ 

Formule ALL-IN à 125 € comprenant l’apéritif maison, la sélection de vins, ½ bouteille d’eau et le café, à préciser à l'arrivée ou lors de la réservation. Offre non cumulable avec d’autres offres en cours.

Désirez-vous des renseignements sur la présence des allergènes dans nos produits ? Notre responsable vous renseignera volontiers.


